
 

 

 

Menu de Noël et du jour de l’an 
 

50 Euros par personne 

Hors boissons 
 

Mise en bouche  

Panacotta de homard 
 

Terrine de foie gras de canard 

au muscat de Beaumes de Venise 
 

Saint Jacques citron vert gingembre 
 

Trou provençal   

(Sorbet arrosé de Marc de Provence) 

 Supplément 4 € 
 

Blanquette de chapon sauce morilles 
 

 Plateau de fromages 
 

Assiette gourmande 

 


